Gansemenu

Ganseleberterrine
Feige | Pfeffer Karamell | Mandeln | Brioche

*kk

Knuspriger Génsebraten
Maronen | glacierte Apfel | Rotkohl | KI6Be

*kk

Riesling Zabaione

hausgemachtes Sorbet

als Meni € 69,00

Aperitif
Weinhaus Beth | Krov 0.1 Itr.
Riesling Sekt extra trocken €7,20
verfeinert mit Weinbergs-Pfirsich-Likor €7,70
verfeinert mit Ingwer + Mandarine €7,70
Offene Weine
Weinhaus Beth | Krov 0,2 Itr.
24 Hausriesling in lieblich| halbtr.| trocken € 7,20
24 WeiBBer Burgunder trocken €7,70
24 Grauer Burgunder trocken € 8,00
24 Spatburgunder Rosé in feinh. | trocken € 7,70
23 Dornfelder Rotwein trocken € 8,00

23 Spatburgunder Rotwein halbtrocken €38,00
Weingut Meurer | Reil

23 Reiler Riesling trocken €9,00
Weingut Nik Weis VDP | Leiwen

23 Spatburgunder Rosé trocken € 8,80
23 Saarriesling feinherb Heim’s Edition € 9,90
24 Riesling Kabinett fruchtsifi €10,00

17 Bockstein Auslese edelsuf3

0,1ltr. € 13,00

Weingut Markus Molitor | Wehlen
22 Haus Klosterberg Chardonnay trocken € 16,00
Weingut Walter | Briedel

22 Spatburgunder trocken €10,50
Weingut Friedrich Becker | Schweigen

19 Spatburgunder trocken € 13,50
Sociando-Mallet | Haut-Médoc

15 La Demoiselle AC 0,1ltr. € 13,50

Winterliches Men(

Kirbiscremesuppe
Ol | Kerne

*k*

Braten aus der Hirschkeule

geschmort
Rahmwirsing | Waldpilze | Spatzle

*k*

Riesling Zabaione

hausgemachtes Sorbet

als Menu € 48,00

+ Weinempfehlung zum 3 Gang Men
je 0,1 ltr. Glas 20,00 €

HEIM’S Mend

Grul3 aus der Kiuiche
*k%k

Ganseleberterrine

Feige | Pfeffer-Karamell | Mandeln Brioche
*k*

Kabeljau

Bouillabaisse Sud

Kalbsbries

Pinienspinat | Kartoffelmouselline
*k*k

Hirschriicken
Wirsing | Quitte | Blutwurststrudel

*kk

Heim's Schokoladen-Variation

oder
Variation vom Kase

vom Affineur Mons
Dorrobstkompott | Friichtebrot

als 3-Gang Menu € 87,00

(Vorspeise / Fleisch / Dessert oder Kase)

als 4-Gang Menu € 101,00

(Vorspeise / Fisch / Fleisch / Dessert oder Kase)

als 5-Gang Ment € 117,00

(Vorspeise / Fisch / Bries / Fleisch / Dessert oder Kése)

+ Weinbegleitung zum Menli je 0, 1ltr. Glas
3 Gang: 36,00 € 4 Gang : 45,00 €
5Gang: 58,00 €



Vorspeisen

Kirbiscremesuppe Ol | Kerne €10,90
+ gebratene Garnele €14,90
Consommé vom Reh Miso Wan Tan | griine Bohnenkerne € 14,90
Austern Fine de Claire no. 3 (wahlbar ab 3 Stiick)
mariniert | Zuckerschoten | Limone | Minze 3 Austern € 14,70
gratiniert | Pinienspinat | Sauce Hollandaise jede weitere +€ 4,90
Herbstlicher Salat
Sherry Vinaigrette | Rote Beete | Kirbis | gerostete Kerne | Herbstbrot €15,90
+ gratinierter Ziegenkase € 20,90
+ gebratene Blutwurst € 22,90
Landei gebacken | Cremespinat | Parmaschinken Chips | Krabben € 19,90
+ Imperial Gold Kaviar (20 Gramm) + €47,00
+ Umai modern by N25 (30 Gramm) + € 79,00
Hausgebeizter Lachs Gurke | Wasabi Sorbet €26,90
Kalbskopf gebacken | Radieschen-Senfkornvinaigrette | Meerrettichcreme€ 27,90
Ganseleberterrine Ananas | Pfeffer Karamell | Mandeln | Brioche € 33,00
Hauptgange
Ricotta-Ravioli Walnuss | Radicchio | Rucola € 28,90
als Fischgericht mit 5 Riesengarnelen € 40,00
Original Wiener Schnitzel vom Kalb | Bratkartoffeln | Salat | Preiselbeer. € 32,00
Schweinebauch kross | Belugalinsen | Perlzwiebeln | Selleriepiiree € 34,00
Braten aus der Hirschkeule Rahmwirsing | Waldpilze | Spatzle € 34,00
Kabeljau Bouillabaisse Sud | Sauce Rouille | Knoblauchbaguette € 42,00
Knuspriger Génsebraten wahlweise Brust oder Keule
Maronen | glacierte Apfel | Rotkohl | KI&Re € 43,00
Kalbsbries gebacken | Pinienspinat | Kartoffelmouselline € 46,00
Rinderfilet Artischocke | Zucchini | Rosmarinkartoffeln
Rotweinzwiebeln | Sauce Bernaise € 47,00

Hirschriicken Nusskruste | Wirsing |Quitte | Blutwurststrudel | Krapfen € 49,00

Desserts
Sorbet des Tages mit Riesling-Sekt aufgegossen € 8,50
Riesling Zabaione hausgemachtes Sorbet €10,50
Kaffee Gourmand Kaffee, Espresso o. Cappuccino dazu 3 SiiBigkeiten € 12,50
Heim’s Schokoladen Variation €17,50

Variation von Kase Affineur Mons | Dérrobstkompott | Friichtebrot €19,50







